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Entrée gratuite
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé.
A consommer avec modération.

Marché 
des viticulteurs

#2

• Dégustation • Expo •
• Spectacle • Atelier •



Et si vous exploriez les vins de  
Jurançon comme un scientifique ? Cette 
exposition invite à la découverte et à  
l’interactivité. Comment fonctionne une  
exploitation viticole  ? Quel est le  
secret de la chimie du sucre et son rôle au  
niveau des saveurs du vin ? A travers  
différents dispositifs olfactifs et  
visuels, plongez le nez et le cerveau  
dans les vins de Jurançon.
Du 19 au 23 novembre

 

AMBIANCE MUSICALE •
Koumata
Il revisite le répertoire du « swing à la française » avec enthou-
siasme et dans la tradition du style. La virtuosité du guitariste 
soliste enrichit par la voix de la jeune Hanna agrémente ce 
répertoire.
Swing de musique tzigane, valses et revisite quelques chansons 
d’Outre-Atlantique seront au rendez vous pour partager un 
moment festif et convivial.
Vendredi 22 novembre de 18h30 à 22hSéance gratuite - sur inscrip-
tion au  05 59 80 58 80

MARCHÉ des viticulteurs  
du territoire Lacq-Orthez •
Par les viticulteurs
Les producteurs de Jurançon et de l’AOC Béarn 
du territoire investissent le hall du MI[X] pour 
vous faire déguster et vous vendre leurs vins. 
Venez les rencontrer dans une ambiance convi-
viale, chaleureuse et musicale. Pour prolonger le  
moment, le Bistrot M proposera des assiettes de 
tapas à partager en famille ou entre amis.  
Vendredi 22 novembre de 18h30 à 22h

ATELIER • Apprenez à déguster 
Par Bénédicte LEBEC
Guidé par l’oenologue Bénédicte Lebec, Officier de 
l’Ordre National du Mérite, venez vous initier ou 
vous perfectionner à l’art délicat de la dégustation du 
vin. Apprenez à observer la robe, à sentir les arômes 
et à identifier les subtilités de chaque nectar. Un  
moment convivial où chacun pourra s’exercer sur une  
sélection de vins du territoire.
Samedi 23 novembre à 11h
Places limitées - sur inscription au  05 59 80 58 80

ATELIER •
Sensibilisation à l’abus d’alcool
Par la Cyber
Luttez contre les idées reçues en répondant au quiz sur la  
prévention des risques liés à l’alcool. 
Testez une appli pour suivre le taux d’alcool dans votre sang en  
fonction de ce que vous avez bu, de votre âge, sexe, poids etc... 
Du 18 au 23 novembre
En accès libre aux horaires de la médiathèque

Tout
public

DES MOTS & DES CHANTS •
Le rouge et le blanc  
Par la Cie «Théâtre les Pieds dans l’eau»
Sur la route des mots, nous allons célébrer les 
vins locaux du Béarn, là où poussent les chansons 
à boire qui trinquent avec les rires et la vie. Venez 
déguster la très généreuse carte des vins au tra-
vers de poèmes et d’histoires drôles. Une lecture 
théâtralisée en musique !
Vendredi 22 novembre de 18h30 à 22h

+18 ans

Mise en scène Violette CAMPO

Tout
public

SOIRÉE FESTIVE 
VEND. 22 NOV.

Tout
public

Tout
public

Vendredi 22 novembre
à partir de 18h30, pendant le marché des viticulteurs.

EXPO • Vignobles et Jurançon 
Par le CCSTI Lacq-Odyssée

EXPO visite guidée :

 L’abus d’alcool est dangereux pour la santé.
A consommer avec modération.



OD SSÉE
LACQ

Médiathèque
05 59 80 58 80 

La Cyber 
05 59 80 58 84

Lundi, mardi, jeudi, vendredi : 13h-18h15
Mercredi, samedi : 9h15-12h / 13h-18h15 

Horaires vacances scolaires :
Du lundi au samedi : 9h15-12h / 13h-17h

Sauf les matins des lundi et jeudi 

Galerie d’Art
Contemporain
 05 59 60 43 48

Mardi : 13h-18h
Mercredi: 9h-12h / 13h-17h

Vendredi : 13h30-18h
Samedi : 9h-12h30 / 13h30-16h 

Nous Contacter
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Ciné M
05 59 71 69 89

Du lundi au vendredi : 9h-22h30
Week-end : selon l’heure des séances

Lacq-Odyssée 
Centre de science et technologie (CCSTI)  
des Pyrénées-Atlantiques et des Landes

05 59 80 58 85

Du lundi au vendredi : 9h-12h / 14h-17h30 

Cie « Théâtre les pieds  
dans l’eau »
05 59 71 50 38

Mardi, jeudi : 14h - 18h

le MI[X]
2, avenue Charles Moureu, 64150 Mourenx

tél : 05 59 80 59 00
contact@le-mix.fr

www.le-mix.fr


